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A bébiételek korében egyre fontosabb a gyors elkészithetdség és a megteleld allag (pempd).
Ennek érdekében a termékek aprd (par szaz nm — par mikron atmérdjli), gyorsan feloldodo
részecskéket, valamint csomoésodas-gatld anyagokat tartalmaznak. Fontos a termék
nedvességmegkotd képessége is. A gyakori bukassal kiizdd csecsemOk részére készitett
gyogyaszati célu étel-kiegészitok tartalmaznak szentjanoskenyérmag-Orleményt, amely a
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biztosit a mar elfogyasztott taplaléknak.

A kutatotabor soran egykomponensi ill. dsszetett, vizes pépmintakat vizsgalunk. A kiindulo
szaraz por, illetve a pépes termék dallagjavitdo- és rostanyagait kiilonféle miiszerekkel,
eljarasokkal vizsgaljuk: pasztazd elektronmikroszkop alatt és fényszoras méréssel
megismerjiik a részecskék méretét, alakjat; infravoros spektroszkopiaval felderitjiik a kémiai
szerkezetiiket. A nedves pépmintakon reologiai méréseket végziink (folyasi tulajdonsagok
vizsgalata) annak érdekében, hogy a toménységik fliggvényében az allagukat

Osszehasonlithassuk. A feloldodas sebességét is vizsgaljuk ezzel a mddszerrel.

Végiil pedig a szentjanosmag 6rleménybdl géles mikrogdmboket allitunk eld, melyeket - mint
igéretes hordozokat - késébb hatdanyag-leadas kutatdsara haszndlhatunk. A mikrogdmbok
morfoldgiai-kémiai jellemzésére itt is segitséglinkre lesz az elektronmikroszkopia, az

optikai/fluoreszcens mikroszkopia és az infravords spektroszkopia.

A téma - praktikus hétkoznapi ismeretek mellett - betekintést ad a naprakész tudomany
aktualis kutatdsi problémaiba is. Ez a kutatdsi téma elsOsorban a tevékeny gyakorlati
labormunkat kedveld hallgatoknak felel meg, akik szeretnek kimérni, bemérni, tolteni, kenni,

cseppenteni stb. A miiszeres méréseket tapasztalt kutatok segitségével végzik el a diakok.



